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Forretter – 103,-

Pris: 499,- (For alle tre retter)

Alt inklusive 985,-

Dessert – 103,-

Hovedretter – 288,-

Pris: 397,- (For alle tre retter)

Alt inklusive 888,-

Forretter – 98,-

Hovedretter – 207,-

Dessert – 92,-

Ÿ Fiskesymfoni af røget færøsk laks, ørred, rejer og hummerhaler, anrettet på sprød salat med dressing. 

Ÿ Laksefarseret rødtunge med rejer, hummercreme, dild olie og sprødt. 

Ÿ Parmaskinke med mozzarella, tomat, basilikum, oliven og løg. 

Ÿ Carpaccio af Angus med rucola, parmesan, syltet løg, svampe og balsamico creme. 

Ÿ Varmrøget laks med sprød salat, dild mayo, ørred rogn og sprødt. 

Ÿ Supreme unghanebryst med timiankartofler, årstidens grøntsager, og bacon-urte sauce. 

Ÿ Oksefilet med pommes sauté, sauterede grøntsager, bearnaise- og rødvinssauce. 

Ÿ Krondyr kølle med pommes rissollées, årstidens grøntsager og svampesauce. 

Ÿ Sødmælks kalveculotte stegt som vildt, med hvide og brunede kartofler, årstidens grøntsager, syltede 
agurker, tyttebær, waldorff salat og flødevildtsauce. 

Ÿ Mør kalvefilet med peberkartofler, sauterede grøntsager, ristede svampe og rødvinssauce. 

Ÿ Hjemmelavet jordbærtærte med frisk rørt is. 

Ÿ ½ ananas med friske frugter og frisk rørt is. 

Ÿ Sprød nøddekurv med hjemmelavet vaniljeis og frugter. 

Ÿ Chokolade tærte med salt karamel, rabarber is og bær. 

Ÿ Passionsfrugt cheesecake med hindbærpuré, florentiner og bær. 

Ÿ Paupiette af rødtunge, fyldt med spinat, rejer, skilt sauce, brændt løg og julienne af grøntsager. 

Ÿ Fisketallerken med røget laksemousse, hummerhaler, torske loin, hummercreme og sprødt. 

Ÿ Grillet kammuslinger med tigerrejer, asparges og mousselinesauce. 

Ÿ Hummerbisque med dampet kuller, hummerhaler, persilleolie og brombær. 

Ÿ Marineret ananas med kyllinge terrine, dijon mayo, sprød bacon og kørvelolie. 

Ÿ Kalvemørbrad med ovnbagte sesam kartofler, spæde grøntsager og pebersauce. 

Ÿ Oksemørbrad af skotsk højlandskvæg fra Guldager, Highland Cattle, med knuste kartofler, spæde 
grøntsager og bordelaisesauce. 

Ÿ Krondyrfilet med timiankartofler, drue-nøddemix, rødløgs kompot, svampe, råsyltede bær og 
svampesauce. 

Ÿ Mør oksefilet af skotsk højlandskvæg fra Guldager, Highland Cattle, med pommes anna, spæde 
grøntsager og trøffelsauce. 

Ÿ Dessert symfoni med sprød nøddekurv, fromage, chokolade muffins, frugt og is. 

Ÿ Lun chokolade fondant med skovbær is, mælkechokolade cremeux og bær. 

Ÿ Chokolade kuppel med karamel – hindbær is, chokoladekage og bær. 

Ÿ Tærte med lemon curd, brændt marengs, passionsfrugt is og bær. 

Ÿ Stort dessert bord. 
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Tapas buffet

Samlet pris: 434,-

Alt inklusive 925,-

Indbagt kartoffel tærte

Buffet

Minimum 30 personer
Alle nedenstående retter er inkluderet i buffeten

Ÿ Hvidløgsrejer med chili og ananas. 

Ÿ Røget lakseroulade med mascarpone og purløg. 

Ÿ Spinatroulade med rejer og mascarpone. 

Ÿ Carpaccio af Angus med rucola, syltet løg, parmesan og sprødt. 

Ÿ Røget italiensk landskinke med melon og svampe. 

Ÿ Diverse salami. 

Ÿ Aioli. 

Ÿ Pesto. 

Ÿ Avokadocreme. 

Ÿ Sliders med oksemørbrad, trøffelmayo, pesto, salat, syltet løg og svampe. 

Ÿ Sliders med parmaskinke, avokadocreme, aioli, soltørret tomat og svampe. 

Ÿ Chorizo i baconsvøb. 

Ÿ Gratineret asparges med skinke og parmesan. 

Ÿ Bagte dadler med bacon. 

Ÿ Ostebord med frugter og nødder. 

Ÿ Visitkager. 

Pris: 260,-  pr. person

Færøsk røget laks med flødestuvet spinat
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Klassisk buffet

Minimum 20 personer
Alle nedenstående retter er inkluderet i buffeten

Ÿ Tunmousse med rejer. 

Ÿ Porretærte. 

Ÿ Hot wings. 

Ÿ Tartelet med kylling. 

Ÿ Oksefilet. 

Ÿ Rosmarinstegt lammekølle.

Ÿ Kartoffelsouffle med bacon. 

Ÿ Peberkartofler. 

Ÿ Blandet salat.

Ÿ Broccolisalat med bacon, løg og nødder.

Ÿ Melonsalat med guleroder og rusiner.

Ÿ Kålsalat med tranebær og cashewnødder. 

Ÿ Sauce. 

Forret tallerken anrettet
Ÿ Røget ørredfilet med rejer. 

Hovedret buffet

Dessert buffet
Ÿ Ostelagkage. 

Ÿ Pandekager.

Ÿ Jordbærtærte.

Ÿ Isrand.

Pris: 321,- pr. person

Alt inklusive 812,- 7 timer med velkomstdrink, fri øl, vand og vin, kaffe og hjemmebagte småkager og
natmad efter eget ønske fra menukortet.

Skov buffet

Pris: 310,- pr. person

Alt inklusive 799,-

Minimum 25 personer
Alle nedenstående retter er inkluderet i buffeten

Ÿ Varmrøget laks med asparges og rævesauce. 

Ÿ Svinemørbrad roulade med serranoskinke, feta og tomat. 

Ÿ Barbecue marineret kalkunbryst. 

Ÿ Oksefilet. 

Ÿ Petit kartofler med sesam og peber. 

Ÿ Broccolisalat. 

Ÿ Blandet salat. 

Ÿ Melon salat. 

Ÿ Whiskysauce. 

Forret tallerken anrettet
Ÿ Syrlig tigerrejecocktail med salat, asparges, radiser, avokado, tomat og lime. 

Hovedret buffet

Dessert buffet
Ÿ Gammeldags æblekage. 

Ÿ Passionsfrugt cheesecake. 

Ÿ Fransk chokoladekage. 

Ÿ Isrand. 
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Cavery buffet

Minimum 20 personer
Alle nedenstående retter er inkluderet i buffeten

Ÿ Rødtungefilet med spinat og citronsauce. 

Ÿ Kalveruller med parmaskinke. 

Ÿ Kalveculotte. 

Ÿ Rosastegt oksemørbrad. 

Ÿ Kryddermarineret svinekam. 

Ÿ Små frikadeller med kartoffelsalat. 

Ÿ Timiankartoffler. 

Ÿ Blandet salat. 

Ÿ Broccolisalat med bacon, løg og nødder.

Ÿ Melonsalat med guleroder og rusiner.

Ÿ Kålsalat med tranebær og cashewnødder. 

Ÿ Sky sauce. 

Forret tallerken anrettet
Ÿ Kold fisk med rejer, asparges, tomat og karrydressing.

Hovedret buffet

Dessert buffet
Ÿ Ostebord med frugt og nødder. 

Ÿ Jordbærdrøm (brownie med jordbærskum).

Ÿ Lime cheesecake. 

Ÿ Mandel tærte. 

Ÿ Stracciatella is parfait. 

Pris: 376,- pr. person

Alt inklusive 867,- 7 timer med velkomstdrink, fri øl, vand og vin, kaffe og hjemmebagte småkager og
natmad efter eget ønske fra menukortet.

Park buffet

Minimum 20 personer
Alle nedenstående retter er inkluderet i buffeten

Forret tallerken anrettet

Hovedret buffet

Ÿ Kold fisk med rejer, asparges, tomat og karrydressing. 

Ÿ Dampet laks med rejer. 

Ÿ Oksefilet. 

Ÿ Rosmarinstegt lam. 

Ÿ Stegt skinke. 

Ÿ Flødegratinerede kartofler. 

Ÿ Blandet salat. 

Ÿ Broccolisalat med bacon, løg og nødder.

Ÿ Melonsalat med guleroder og rusiner.

Ÿ Pastasalat. 

Dessert buffet
Ÿ Dessertbord med isrand. 

Ÿ Panna cotta. 

Ÿ Jordbærtærte. 

Ÿ Chokoladekage. 

Ÿ Pandekager. 

Ÿ Friske frugter med råcreme.

Pris: 327,- pr. person

Alt inklusive 817,-
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