
 
 

 

 
 
 
 
 
 

Inflations a la carte menu – oktober 

Forret 

• Klassisk rejecocktail 

• Tunmousse med sprød salat og rejer 

• Parmaskinke med hvidløgsbrød, syltede cherrytomater og basilikumolie 

• Røget laksetatar med spæde salatblade  

• Kartoffel-porresuppe med sprød bacon 
 
 

Hovedret 

• Grillet unghanebryst med bacon-svampesauce og pommes rissollées 

• Ribeye med bordalaisesauce og bådkartofler 

• Skinkeschnitzel med bearnaisesauce og pommes sauté 

• Entre Côte med bearnaisesauce og pommes frites 

• Meuniere stegt kulmule med persillesauce og kartofler 
 
 

Dessert 

• Hjemmelavet vaffel med syltede jordbær og 
vaniljeis 

• Pandekager med is 

• Irish coffeé 

• Isbombe med chokolade, skovbær is  

• Appelsin panna cotta med chilisirup 

Hovedret 
199,- 

2 retter 249,- 
3 retter 299,- 

 
Uge 42 er a la carte 

lukket 


